




“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle 
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

Dear customer, our sta� will be happy to help you choose the best dish related to any speci�c food allergy or 
intolerance issue. Our sta� is well trained to satisfy our customers and also meet your speci�c needs.

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren 
Lebensmitteln und unsere Getränke. Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten.”

“Cher visiteur/ client, si vous avez des allergie s et/ou d’intolérances ne hésitez pas à nous poser toute question sur 
notre nourriture et nos boissons. Nous sommes prêts à vous conseiller de la meilleure façon.

“Nella cucina del nostro locale, pur separando al meglio le varie produzioni e mantenendo i migliori standard di igiene e sicurezza, 
adoperiamo sostanze quali frutta secca, sedano, latte, soia, lupini, senape, pesce tra cui crostacei, ecc. Non possiamo perciò 
escludere che vi possano essere minime tracce di queste sostanze nelle produzioni proposte”

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE E INTOLLERANZE
1.  Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati, 

tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio, e prodotti derivati; b) maltodestrine a base di 
grano e prodotti derivati; c) sciroppi di glucosio a base d‘orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati o 
di alcol etilico di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche. 

2.  Crostacei e prodotti derivati. 

3.  Uova e prodotti derivati. 

4.  Pesce e prodotti derivati. a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; b) 
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiari�cante nella birra e nel vino. 

5.  Arachidi e prodotti derivati. 

6.  Soia e prodotti derivati, tranne: a) olio e grasso di soia ra�nato e prodotti derivati, purchè il processo subito non 
aumenti il livello di allergenicità valutato dall‘EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivati; b) tocoferoli 
misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa 
naturalea base di soia; c) oli vegetali derivati da �tosteroli e �tosteroli esteri a base di soia; d) estere di stanolo 
vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 

7.  Latte e prodotti derivati, incluso lattosio, tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati o di alcol 
etilico di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche; b) lattitolo. 

8.  Frutta a guscio, cioé mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans  regia), 
noci di anacardi (Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile 
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati, 
tranne frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agricola per liquori ed 
altre bevande alcoliche. 

9.  Sedano e prodotti derivati. 

10. Senape e prodotti derivati. 

11. Semi di sesamo e prodotti derivati. 

12. Anidride solforosa e sol�ti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/l espressi come SO2. 

13. Lupini e prodotti derivati. 

14. Molluschi e prodotti derivati.





aperitivi e drink
CRODINO € 3,30
GINGERINO € 3,30
SPRITZ  € 3,80
SPIRTZ BIANCO € 3,00
HUGO € 5,50
CUBA LIBRE € 8,00
AMERICANO € 8,00
GIN TONIC (GIN MARE) € 8,00
GIN LEMON (GIN MARE) € 8,00

PROSECCO EXD   Spumante EXTRA DRY € 3,50
PROSECCO BRT      Spumante BRUT € 3,50
ROSÈ                         Spumante ROSÈ € 4,20

COCACOLA 33cl  € 3,30
COCACOLA ZERO 33cl  € 3,30
FANTA 33cl  € 3,30
LIMONATA PLOSE 25cl  € 3,30
ACQUA TONICA PLOSE 25cl  € 3,30
ACQUA NATURALE PLOSE 50cl  € 2,30
ACQUA FRIZZANTE PLOSE 50cl  € 2,30

Entreè
OLIVE ASCOLANE* 10 Pezzi  € 5,50
PEPITE DI POLLO* 8 Pezzi  € 6,90
VERDURE PASTELLATE* € 5,50
PATATE FRITTE* € 5,00
TACOS VEGANI   3 Pezzi € 12,80
Tacos farciti con chili di soia, coriandolo 
e curcuma, servito su letto di formaggio 
di riso guarniti con verdure fresche





menu griglia
FILETTO DI MANZO 250gr € 24,80
Filetto di manzo cotto alla griglia e servito 
con verdure di stagione [ FOTO ]

TAGLIATA DI 
FILETTO DI MANZO     € 23,50
Tagliata di filetto di manzo alla griglia, servita 
su letto di rucola, formaggio grana a scaglie, 
pomodori confit e glassa di aceto balsamico 

GRIGLIATA MISTA     € 14,90
Grigliata mista composta da coppa di maiale, 
costine, salamella e pollo  [ FOTO ]

POLLO ALLA GRIGLIA    € 10,70
Coscia e sovracoscia di pollo cotti alla griglia

COSTATA DI MANZO   4,00 € / ETTO
Costata di manzo cotta alla griglia e servita 
con verdure di stagione  [ FOTO ] 

COSTINE, SALSICCIA 
E SALAMELLA    € 12,80
Costine, salsiccia e salamella alla griglia

HAMBURGER DI 
FILETTO DI MANZO*    € 12,50
Hamburger di filetto di manzo cotto alla 
griglia e servito con patate fritte

contorni
INSALATA FRESCA DI STAGIONE € 5,50
FAGIOLI CON 
CIPOLLA DI TROPEA € 5,50
PATATE AL FORNO € 5,50
PATATE FRITTE*  € 5,00
VERDURA COTTA  € 5,50

LE RICETTE CON (*) POSSONO CONTENERE 
PRODOTTI SURGELATI O CONGELATI

La tempistica dei piatti della cucina potrebbe 
non combaciare con quella delle pizze.





menu cucina
POKER DI CRUDO 25,00 €
Tartare di branzino, salmone, tonno e gamberi 
rosa(*), conditi con sale, pepe, olio evo e i 
suoi profumi [ FOTO ]

TARTAR DI MANZO 22,00 €
Filetto di manzo battuto a coltello condito con 
scalogno, capperi, peperoni, tabasco e olio evo

TATAKY DI TONNO 15,70 €
Filetto di tonno pinna gialla saltato in 
padella con olio evo, servito su letto di 
rucola con pomodorini confit, glassa di 
aceto balsamico e wasabi  [ FOTO ]

HAMBURGER VEGETARIANO 13,30 €
Mix di lenticchie, ceci, patate lesse, carote, 
peperoni, uovo, parmigiano reggiano, 
cipolla, aglio, basilico, prezzemolo, origano, 
paprika e pane gratuggiato con salsa di 
Worchester ed un filo di  olio evo

POLPO IN UMIDO 18,00 €
Polipo al vino bianco e rosso leggermente 
piccante, datterini, capperi di pantelleria, 
sugo di pomodoro, pomoridini confit, cipolla 
e aglio tritato, prezzemolo, basilico, servito 
con crostone di pane casereccio  [ FOTO ]

menu bimbi (serviti con patate fritte)

WÜRSTEL CON PATATE    € 7,30 
Würstel servelade altoatesino alla griglia

HAMBURGER 
DI FILETTO DI MANZO*    € 12,50 
Hamburger di filetto di manzo alla griglia

COTOLETTA DI POLLO*    € 8,00 
Cotoletta di pollo fatta in casa

FISH AND CHIPS*    € 8,00 
Filetto di merluzzo impanato e fritto

LE RICETTE CON (*) POSSONO CONTENERE 
PRODOTTI SURGELATI O CONGELATI

La tempistica dei piatti della cucina potrebbe 
non combaciare con quella delle pizze.















terra
BERSAGLIERA  € 8,90 
Pomodoro, mozzarella, cipolla di Tropea, 
olive nere, capperi,  salamino

ZINGARA  € 8,50 
Pomodoro, mozzarella, funghi, salamino, 
peperoni

NEVADA  € 9,90  
Pomodoro, mozzarella, speck, funghi 
chiodini freschi, formaggio philadelphia 

PROFUMO DI BOSCO  € 8,60
Pomodoro, mozzarella, funghi misti

BENNY  € 9,70
Po m o d o ro,  m oz z a re l l a ,  p ro s c i u t to 
cotto, salamino, olive nere, formaggio 
grana

GIOVI  € 9,20
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
formaggio brie

BENNY 2  € 9,20 
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
salsiccia

CADILLAC  € 8,30
Pomodoro, mozzarella, salamino, salsiccia

CLARABELLA € 8,30
Pomodoro, mozzarella, patate al forno, 
salsiccia

\ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \

COPERTO € 2,50
IMPASTO 100% INTEGRALE  € 3,00
\ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \



CARBONARA  € 9,20
Pomodoro, mozzarella, pancetta cotta, 
uova, formaggio grana 

MONTANARA  € 8,50
Pomodoro, mozzarella, funghi chiodini 
freschi, sopressa

RUSTICA  € 9,20
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
porchetta

BRULÈ € 9,50
Pomodoro,  mozzarel la ,  formaggio 
asiago, noci, prosciutto crudo di Parma 
18 mesi

MARE
LAGO VERDE € 11,20 
Pomodoro, mozzarella, prezzemolo, 
salmone affumicato e marinato in casa 
(a fine cottura)

TONNO E ASPARAGI FRESCHI* € 10,50
Pomodoro, mozzarella, tonno, asparagi 
freschi

TONNO E CIPOLLA DI TROPEA € 8,70
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla 
di Tropea

ASPEN  € 12,40
Pomodoro, mozzarella, rucola, formaggio 
philadelphia, salmone affumicato e marinato 
in casa (a fine cottura)

ALASKA  € 12,70
Mozzarella, rucola, grana a scaglie, salmone 
affumicato e marinato in casa (a fine cottura)



special
BOSCAIOLA €10,90 
Pomodoro, mozzarella, funghi misti , 
salsiccia, salamino 

BOMBARDINO € 10,90 
Pomodoro, mozzarella, formaggio asiago, 
salsiccia, funghi misti 

SICILIANA € 10,90 
Pomodoro, mozzarella, pomodori secchi, 
olive nere, salsiccia, salamino

ASIA €  10,60 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 
pomodori secchi, olive taggiasche

RITVAN  € 10,80
Pomodoro, mozzarella, funghi chiodini 
freschi, pancetta cotta, formaggio brie

MARIONE € 11,60 
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
salamino, cipolla di  Tropea, ol ive 
taggiasche

MAURIZIO € 10,90
Pomodoro, mozzarella, formaggio asiago, 
funghi porcini,  prosciutto cotto alla brace

orto
SPINACI FRESCHI E RICOTTA* € 8,50 
Pomodoro, mozzarella, r icotta e spinaci 
freschi saltati su olio evo  

ASPARAGI FRESCHI E UOVA* € 8,90
Pomodoro, mozzarella, uova, asparagi 
freschi

ATENE  € 9,40 
Pomodoro, mozzarella, formaggio feta 
greca, olive nere, pomodorini



VENETA € 9,70
Pomodoro, mozzarella, radicchio (in 
stagione), formaggio casatella

ASPARAGI  FRESCHI* € 8,40
Pomodoro, mozzarella, asparagi freschi

RADICCHIO  € 8,90
Pomodoro, mozzarella, radicchio (in 
stagione)

GEORGE  € 9,30
Pomodoro, mozzarella, mais, rucola, 
formaggio grana a scaglie, pomodorini 

TREVIGIANA  € 10,20
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, radicchio 
(in stagione)

classiche
MARGHERITA € 6,00
Pomodoro, mozzarella

DIAVOLA € 7,20
Pomodoro, mozzarella, salamino

MARINARA € 6,00
Pomodoro, aglio, pomodorini

NAPOLETANA € 8,20
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 
olive

PARMIGIANA € 8,30
Pomodoro, mozzarella, formaggio grana, 
melanzane

PROSCIUTTO € 7,20
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI € 7,90
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi



PUGLIESE € 6,70
Pomodoro, mozzarella, cipolla di Tropea

ROMANA € 7,20
Pomodoro, mozzarella, acciughe

QUATTRO STAGIONI € 8,40
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto 

cotto, carciofini

PROSCIUTTO CRUDO € 8,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 

di Parma 18 mesi

VIENNESE € 7,20
Pomodoro, mozzarella, würstel altoatesini

RUCOLA E GRANA  € 8,30
Pomodoro, mozzarella, rucola, formaggio 

grana a scaglie

SALSICCIA PEPERONI € 8,30
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni

GORGONZOLA SPECK  E NOCI € 8,10
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck 

e noci

FORMAGGI € 8,40
Pomodoro, mozzarella, formaggio latteria, 

emmenthal, gorgonzola e grana

CALZONE € 8,20
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 

funghi

bianche
CRIS € 10,30
Mozzarella, pomodorini,  prosciutto cotto 

alla brace, formaggio casatella



CRETA  € 10,20 
Mozzarella, pomodori secchi, formaggio 

feta greca, corolle di carciofi

SANTORINI  € 9,30 
Mozzarella, rucola, formaggio feta greca, 

pomodorini  

FRESCA  € 7,40
Pomodorini, mozzarella, basilico, formaggio 
brie

DELICATA  € 8,60
Mozzarella, prosciutto cotto, asparagi 

freschi, formaggio brie

OLIVER  € 9,40
Mozzarella, salsiccia, salamino, cipolla 

di Tropea, formaggio grana

KANSAS  € 9,30
Mozzarella, corolle di carciofi, formaggio 
philadelphia, salsiccia

junior
CHIPS* € 7,20
Pomodoro, mozzarella, patate fr itte 

MC DONALDS* € 7,90
Pomodoro, mozzarella, würstel altoatesini, 
patate fritte

INFERNO* € 7,90
Pomodoro, mozzarella, salamino, patate fritte

BURGHI* € 7,90
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, patate fritte

LE RICETTE CON (*) POSSONO CONTENERE 
PRODOTTI SURGELATI O CONGELATI

La tempistica dei piatti della cucina potrebbe 
non combaciare con quella delle pizze.



warsteiner
BIRRA BIONDA ALLA SPINA 
30cl € 3,90   |   50cl € 5,80

könig ludwig weissbier
BIRRA WEISS ALLA SPINA 
30cl € 4,40  |  50cl € 6,60

könig ludwig dunkel
BIRRA ROSSA ALLA SPINA
30cl € 4,20   |   50cl € 6,40

coastal ipa
IPA ALLA SPINA
30cl € 4,50

Aroma gradevolmente amaro, dissetante, 
moderatamente luppolata e dal corpo 
leggero. Gusto fine, grande bevibilità e 
digeribilità.

TIPO: Pilsner   COLORE: Oro chiaro   CORPO: Leggero  
FERMENTAZIONE: Bassa   SCHIUMA: Persistente e fine

Colore chiaro intenso e schiuma abbondante 
e compatta. Aroma deciso e retrogusto 
fruttato e speziato, gusto vivace, 
deliziosamente rinfrescante e ben bilanciata.

TIPO: Weissbier   COLORE:   Chiaro intenso   CORPO: Leggero  
FERMENTAZIONE: Alta   SCHIUMA: Densa e persistente

Birra scura dall’aroma bilanciato con una 
leggera enfasi sulla componente del 
malto tostato morbido e con una nota di 
caramello.

TIPO: Dunkel   COLORE: Scuro intenso   CORPO: Leggero  
FERMENTAZIONE: Bassa   SCHIUMA: Fine e compatta

Birra moderna, carica di note agrumate, in 
particolare pompelmo rosa. Fin dal primo 
sorso travolge con il suo carattere resinoso 
e tropicale.

TIPO: Ipa   COLORE: Lievemente ambrato  CORPO: Medio  
FERMENTAZIONE: Alta   SCHIUMA: Fine e compatta



1904 Sebastiano Da pian  BIONDA IN BOTTIGLIA   
75cl € 15,30        ALC: 4,9%

1920 GIUSEPPE Da pian       ROSSA IN BOTTIGLIA   
75cl € 16,50       ALC: 5,4%

1968 Riccardo Da pian          IPA IN BOTTIGLIA   
75cl € 16,90   ALC: 6,0%

Birra lager tradizionale color giallo fieno, schiuma bianca e cremosa, 
con delicate note di malto che ricordano il sapore di pane e miele 
d’acacia. Il luppolo erbaceo regala una piacevole nota amara che 
accompagna la dolce presenza del malto. Pulita e rinfrescante.

TIPO: Pilsner   COLORE: Giallo fieno   CORPO: Equilibrato e snello  
FERMENTAZIONE: Bassa   SCHIUMA: Bianca, cremosa, fine e dorata 

Birra lager di tradizione austriaca, rossa ramata, con una schiuma 
simile a quella del cappuccino, molto fine e persistente. Al naso e 
in bocca si avvertono note di caramello, malto tostato, frutta secca 
e miele di castagno. Calda e dolce.

TIPO: Red Lager   COLORE: Rosso ramato   CORPO: Equlibrato 
FERMENTAZIONE: Bassa   SCHIUMA: Molto fine e persistente 

Birra ale tipica inglese, dal colore oro ambrato e dalla schiuma 
persistente color panna. Al naso e in bocca un’ondata di 
luppoli porta con sé note di fiori e frutti tropicali. Erbacea e 
rinfrescante.

TIPO: India Pale Ale   COLORE: Oro ambrato   CORPO: Equilibrato
FERMENTAZIONE: Alta   SCHIUMA: Persistente color panna




